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Avocatul Poporului
Bucuresti, strada George Vraca nr. 8, sector 1

In atentia doamnei Renate WEBER ' e

22087 4,

Subscrisa, Universitatea din Bucuresti, cu sediul in Bucuresti, Sos.
Panduri, nr. 90, sect. 5, reprezentata prin Rector, prof. univ. dr. Marian
Preda, ca urmare a Recomandarii nr. 165/29.09.2020 referitoare la respectarea
dispozitiilor art. 32, art.34 si art. 47 din Constitutia Romaniei privind dreptul la
invatatura, dreptul la ocrotirea sanatatii si nivelului de trai, prin care s-a stipulat
ca:

- Universitatea din Bucuresti va elabora proceduri specifice privind
monitorizarea in cadrul universitdtii a respectdrii normelor sanitar
veterinare §i pentru siguranta alimentelor, rspectiv a normelor de
igiend §i sandtate publica, prelucrarea si difuzarea procedurilor
elaborate in randul persoanelor implcate (cadre didactice,
administratori, studenti, etc) si stabilirea persoanelor responsabile, pe
de o parte, cu productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea,
transportul §i desfacerea alimentelor, iar, pe de alta parte, cu normele
de igiend pentru unitdtile de folosinta publica,

va facem cunoscute urmatoarele:

In cadrul Universitdtii din Bucuresti sunt elaborate proceduri specifice in
ceea ce priveste desfasurarea activititii cantinei studentesti, astfel:

- Procedura Operationalda PO-DCCAS-14, Administrarea Cantinei
Universititii din Bucuresti (nr. Inregistrare UB: 26697/12.11.2018)

- Procedura Operationala PO-DCCAS- 08, Organizarea si functionarea
Cantinei din cadrul Universititii din Bucuresti (nr. Inregistrare UB:
26579/09.11.2018).
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Totodata, va invederam ca la Inceputul anului 2019 Directia Cémine
Cantine si Activitati Studentesti a initiat procedura de achizitie de servicii de
consultanta in implementarea Sistemului HACCP (Hazard Analysis Critical
Control Point), in conformitate cu standardul ISO 22000:2018.

Ca urmare a achizitiei serviciilor de consultantd pentru implementarea
sistemului HACCP, a fost efectuat un audit de evaluare a situatiei existente,
analiza fluxului de productie, a incaperilor si utilajelor. De asemenea, au fost
elaborate documente si implementat sistemul de management al sigurantei
alimentelor HACCP, conform standardului ISO 22000:2018 si a fost instruit
personalul pentru aplicarea documentelor elaborate (documentatia referitoare
la respectarea regulilor de igiend si a bunelor practici de fabricatie, studiile
HACCP, proceduri de trasabilitate, retrageri, managementul neconformitatilor,
etc).

In acelasi timp, precizim ci a fost elaborata si Procedura Sistemului de
Management Integrat - Competenta, instruirea si constientizarea personalului,
avand ca scop documentarea modului in care Universitatea din Bucuresti
realizeazd managemnetul procesului de asigurare a competentei, instruirii si
constientizarii Intregului personal care efectueazd activitati ce influenteaza
siguranta produselor, pentru a asigura competenta profesionald a acestuia si
implementarea politicii in domeniul sigurantei alimentelor.

Totodatd, va asiguriam cid vom urmiri permanent cresterea calitatii
serviciilor oferite studentilor astfel incat dreptul la invatitura, dreptul la
ocrotirea sanatatii si nivelului de trai decent sa nu fie ingradite in niciun mod
sl suntem preocupati, permanent, de respectarea legislatiei in domeniul
sigurantel alimentelor precum si a bunelor practici in igiena.

Anexdm prezentei Procedurile operationale mai sus mentionate si
documentatia Intocmita ca urmare a implementdrii sistemului de management al
sigurantei alimentelor HACCP, conform standardului ISO 22000:2018.

Cu deosebitd consideratie,




